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Nell' articolo che segue troverete la descrizione dettagliata dei vari distillati che vengono prodotti al mondo, in particolare troverete la storia, la produzione, la gradazione alcolica di ogni singolo distillato, gli ingredienti che vengono utilizzati, la loro composizione e altro ancora. 
Troverete anche la descrizione di che cosa è un distillato e da dove nasce. Questo articolo vi aiuterà ad arricchire le vostre conoscenze con argomenti più dettagliati nel mondo dei distillati, con la consapevolezza di sapere ciò che beviamo e soprattutto da dove nasce. 
L'articolo in sé vi condurrà nel "BERE RESPONSABILE", ovvero sapere ciò che assumiamo e i vari rischi in cui possiamo incombere.
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La diffusione dei distillati inizia nel Medioevo,
intorno al X secalo, quando la Seuola Salernitana
inizio ad utilizzare la tecnica della distillazione per
estrarre acquavite dal vino per uso medicinale.

11 vero hoom de distillati si ebbe con Ia diffusione di
questa_teenica nel Nord ¢ nelle Americhe, dove il
clima temperato adatto alla viticoltura da dove si
produce un‘ottima materia prima.

Tra i1 *500 ¢ il *600, gl Arabi iniziarono a
perfezionare Talambicco che permise  ai
monaci di iniziare a distillare oli esseniali ©
alcol a scopo curativo, che grazie al loro
piacevale  sapore
consumati per usa ricreativo

iniziarono ad  essere

Da qui inizio la diffusione della
produzione di distillati di vino in Francia,
dove i inizio a produrre Cognac o
Armagnac, in Spagna dove si produceva il
Brandy e in ltalia dove vi era una grande

produziane di Grappa.
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IL BRANDY

1 produttori principali sono ITALLA, SPAGNA ,

FRANCLA, ¢ a pi antiea acquavite del XI1I secolo.
In lali si utiizzano uve. di Trebbiano Toscano e si

lascia fermentare ad una temperatura di 18-22° C.

Ha un colore ambrato data dallaggiunta i
caramello, ha una gradazione alcolca del 40-421%
vol, viene lasciato maturare in bott di rovere o di
quercia per 12 mesi.

i utliza Palambiceo continuo. per grandi quantiti
© Tlambicco discontinuo per piccole quantita. Viene
servito liscio nel ballon grande a_ temperatura
ambiente umanizzandolo. Pud essere denominato
Brandy ltaliana solo quello prodotto in ltalia con
e qui colivate ¢ vinificate.

1l contrassegno di stato posto nel collo
della bottiglia funge da garanzia del
prodotto.
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IL COGNAC

E ‘acquasite it presigosa al mondo insieme al
armagnac.  Acqisisee I deoninazone AOC
(Appelation dorigine conirdé)  prend il nome
dellomonimo di una cith sitata nel dipartimento
dell Charente Vengono prodott nel sud-oest della
Francia dov® presene un tereno reco i calcare
solo’ it prodlt i queta oma poss aequisire
1a denominazion i cogaae

La Charete & divia in si soltsone da cui
viavano cognac di qualith diverse, i il prgiato 1
Fine Champagne oenutodall miscl dlla et ¢
dell Grande Champagne),

L produzone avviene con tre tpi diversi i uva:
- UGNI BLANC

- FOLLE BLANCHE

- COLOMBARD

Viene servito liscio nel ballon piccola ad una
temperatura di 20-22° C umanizzandolo
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L"ARMAGNAC

LA QUALITA
PRIMA DI
TUTTO

B Tacquavite pinprostigiossdella
Francia, viene prodota nel sud-ovest
dell Francia in Gusscozna che ha .
terrenn rico di silici, utle per la
produsione di armagnac d qualite.

1 viigni uilizzat per la produsone
- UGNT BLANC

- FOLLE BLANCHE

- COLOMEARD

S ouilia b disilldone i
charentas, ha una gradasione aleoica
el 60-70% vol. Viene fatto
imvecchiar fn bott i logno i quorca,
Surcessivaments viene agziunts scqua
purissima e sbhassare a gradusone
alolia i al 40-487% vl

Ha un colore smbrato, viens servito
liseo nel ballon grande o piccolo 4
temperatura e 1 2022 €
umanizzandolo
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1 ASSENZIO

Ampiamente popolare alla fine del XIX secolo, fu bandito per sospetto di tossicita. Si
ottiene facendo macerare le foglic di Artemisia con gli aromi di finocchio, anice, melissa,
cariandolo, issopo. Ha un colare smeraldo e i ottiene immergendo una seconda volta e
erbe aromatiche. Ha una gradazione alcolica di 68% vol. Ma oggi lo traviamo sul mercato
al 45% di volume. E il sapore & amaro. Si gusta alla francese, con un cucchiaio forato
posto sopra il biechicre, con sopra una zolletta di zucchera e acqua ghiaceiata versata

sapra.

LA CACHACA

L cachaga & un distillato brasiano ottenuto dalla fermentazione, disillazione
invccehiamento del succo di canna da zucchero fin dal XV secolo,

i presenta incolore o tendente al gialo,con una gradione lcolica di 40-50% vol ottenuto
er disilazione a 75°C. conservando le impurita man mano che trasferiscono pii aromi
sapori al prodott, in alambicehi discontinui. i serve scio, come digestivo inun bicchicrino

shooter.
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LA GRAPPA

Sulletichetta della grappa devono
dichiarate I eventuali
Paggiunta  di

aromatizzazioni ¢
‘auechero, Se Vinveechiamento va oltre i
18 mesi devo ripatire il numero dei
mesi ol numero e degli ann. Possiamo
trovare sritto anche il vitigno
utlizato, il mastro distilltore e l ipo
di alambicco utilizato.

£ prodotta dalla disilzione i
resdui dela spremitura come
buce  seni,

La normativa curopea definisce
grappa solo_quella prodotta da
vinacee coltivate ¢ distllte in
sl in partcolare;

- Piemonte

- Lombardia

- Veneto

- Trentino,

La grappa pub essere:
GIOVANE —inecshiaa por 6 mest in ot i vetroresina,
INVECCHIATA — affnats per i d 6 s,
AROMATIC

AROMATIZZAT.

derisdu vitizn aromatici come Moscat,
prodotta con Pazgiunts dellifusions

DIVITIGND

feavata da uve monovitzno (Moscato)

viposata per 6 mes.
RISERVA = maturata por 18 mosi.
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IL CALVADOS

I Calvados & una delle pis rinomate acquavit di frutta. Ha una gradasione
alolic dol 40-45% vol.,  podoito fn Normandia ds uns qualt pardieolare
i mele. Lo mele sengono schiaccate por etrarre il sdro cho viene messo &
fermentare e infie disillato in alambicch charentais. Linsocehiamento & di
almeno 12 mosi n boli i qorcia da 250/300 I, el 1942 ltiene la
denominazione AOC. I servizio avviene liscio a temperstara ambiente nel
ballon grande

IL MEZCAL

1 mezeal & simile al tequls, b origint messiane, si ifferenia perché &
prodott da 4 ip diversi di szave. Viene prodotto con il 100% di agave, ha
m sapore affumicato ed wna gradaione alclica del 10 50% di vol, la parte
centrale della gara viene titata e sminuzzata per oltenere il succo che viene
asciata & macorare nel o da 3 15 giori pe poi pascare alla disclurone.
Vieno lascato riposare in bt i logno da 2 a 7 ami.
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IL GIN

Prodotto in Inghilterra
Olanda o Stafi Uniti, & un
distilato di cereali
aromatizzato conbacche di
ginepra ¢ aromi. £ incolore ed
ha una gradazione aleolica del
35-4T %,

Lo bevanda @ bevuta
maggiormente in_Inghilterra
ha origini olandesi, si dice che
intorno alla meta del 600 venne
scoperto mentre cercavano una
cra per i soldati che si
ammalavano di febbri,

Viene servito lscio,on the rock
nellold fashioned

I distllato risulta con una
gradazione aleolca del 90%
che poi viene fatta abbassare
con Taggiunta i acqua
purissima fino al 40-45° C.
Seguono I fitrazione ¢
Vimbattigiamento.

LAVODKA

Ottenuto da frumento, segale,
oo ¢ mais ma anche da
prodotti  vegetali  come
barbabietole, patate ¢ melassa.
La vodka ha origini russa ¢
polacea, ma aleun sostengono
che ha origini polacche.

Ha un colore trasparente ed
una gradazione alcolicadel
34-47% vol., si serve lisia,
fredda ma non ghiacciata nel
bicehiere a forma di provetta o
svasato.

IL WHISKY
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I cereale viene setacciato e bagnato. 1l podotto che s oftiene &
il malto dorzo, successivamente viene essiccato con fuoco di
torba e poi ripulit.

1 malto viene mescolato in un tino con acqua calda. 1 iquido
che otteniamo & il mosto di malto.

‘Quando il mosto raffredda vengono aggiunt i livit procedendo
con il wash (liquido chiaro a bassa gradazione alcolica composto
d2.90% di acqua, 10% dialcol).

Vorigine del whisky (Scoria
Canada) o whiskey (Iflanda o
Stati Unit) ¢ incerla, ma ha
paternita viene rivendicata dalla
tradiione  scorzese. Ha una
araduzione alcaica del 40-60%
vl & un disilato i mallo
Gorm, grano o segale. La
distilzione avviene i alambicco
discontinuo 2/3 volte per il
whisky di malto e nellalambicco
continuo per il whisky di mais o
1 cuore risulta trasparente pronto
per Vinsechiamento.

L insecchiamento avsiene in botti
i legno di rovere, aleuni whisky
arrivana alla  perfrione  con
10/15 ann di nvecchiamento
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Ricavato  dalla  melassa,
troviamo RUM CHIARO ¢
RUM  SCURO. Ha um
eradazione alcolca del 96% vol.
che poi viene ridotta fino al 40-
45% vl con laggiunta di
acqua,

L inveechiamento per 6 mesi da
origine a rum legger, invece,
i 3ai 7 anni da origine a rum
saporii e profumati. Troviamo
num anche 15 ami di
invecchiamento.

Le foglie vengono raccolte e
pulite, s laseiano cuocere a
vapore per 24 ore in forni
realizzali con terra vuleanica.
Successivamente vengono fatte
raffreddare e s oftenc lo
‘zuechero (agasosio) che viene
macerato e lasciato iposare per
8 giomi e si trasforma in alol
L invecchiamento avviene in
bottidilegno dai 6 mesia
diversi anni

Le tre clchette pi famose
CARTA BLANCA
REPOSADO

ANEJO
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IL RUM

1l rum proviene dalle antille
dell'America centro-meridionale
dal XVI secolo. i beve lscio, 2
12-14°C nella copita o nel
ballon accompagnato con acqua
fredds,

I DISTINGUE IN:

AGRICOLO
Pii pregialo, ricavato dalla
distllzione.del fermentato del
succo della canna da zuechero.
La canna da zuechero viene
tritata fino ad ottenere un succo
e messo a fermentare in grand
tini dove il mosto viene
trasformato in vino di zucchero
© infine distllto. Ha un gusto
gradevale anche dopo pochi
mesi di invecchiamento,

INDUSTRIALI

LA TEQUILA

E un dnilato ch s ica dllagave blu, ovvero una panta
Ha una gradusione aolca del 3555% v, Furono gl
<pagnola dilare T agave bl e g nlfS00 frono piaia
iion di iante nei dintorni dell cith i Tequla che dide
nome al dictlto,
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I DISTILLATI

TRASFORMARE UN
SINGOLO PRODOTTO
IN QUALCOSA DI PIU

1 distilati hanno una storia molto antica.
La teenica della distillazione era gia
conosciuta dapopolazioni  quali i
babilonesi e gli antichi egizi che
distllavano vino e sidro. Conosciuta
successivamente dai greci che la usavano
per ricavare acqua dal mare, poi utilizata
anche da romani e arabi,
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